Menu A — Hiver 2019 /2020

Gaoteaw de Sovoie et so crime anglaise

Déjeuner Diner
Polureaw vinaigrette Velowté de brocolis
B Paleron saunce <« marchand de vin » Sautt de dinde currry coco et fondue de
E et grotin de pototes dowces poireany
— Torte anx myrtllles Tomwme de Sonoie
Gateaw briothé ef mousse de fruits ronges
Salade de corottes ripées et pommes
Gronny Salade verte anyx baies rounges
B Poni de colin sance <« petity pois » et Tartiflette aw reblocihhon AOP de Sanvoie
= brunoise de Légumes Salade de fruits
= Biche de chivre
Goteow o Covamel o bewrre solé Menu local
Macédoine maison
Cuisse de conette en dewn cuissony et Potage de saison (poturon)
3 riz basquaise Diots de Mawrienne et lentille bio-
S Movbier Fruity de seison BIO
= Mousse aw chocolat Menu local
et RIO
Soupe Straciotella Chhiffornade de jombon crw et salade
Covrbonaro de légumes Fondue sorvoyarde aw beanfort, comtt et
B Panettone maison ef son conlis de emumental
% citron Pommes de terre en robe des champy
” Glace Meringuée vanille framboise
Menu BIO et
végétarien Menu local
Salade de blé o Laméricaine Towrin o la tomate
Longe de pore fagon <« riby o la Filet de lingue o la chhinoise et julienne de
5 | texane » ef powmumes de ferre confites o corottes aw sésome torréfle
= lo californienne Fromage blanc, copeany de chocolat ef
gCJ Comtt cowliy de fruits rounges
Fruitsy de saison
Tortore de chouw-flewr aw beanfort Chhiffornnade de jombon crw et salade
Fauwyx~ fllet aloyow sonce aw poivre et Fondue sonvoyorde aw beanfort, comté et
&)% Mewle de Torentaise Pommes M;{-@rrb&w robe dey champs
Mowsse aunyw fruity rouges Ile flottante
Menu local
Salade verte de gésier et vinaigrette de Salade verte
© vin rouge Tagine dagneaw de Howte- Mawnrienne
§ Escalope de veaw en persillade et flan Flance vanille et coromel
g de Légumes
& Reblotihon AOP de Sovoie

Menu local







